
Suppen
 

1. FASSOLADA    4,10 
griechische Bohnensuppe 

 
2. KOTOSOUPA          4,10 

griechische Hühnersuppe  

 

3. GULASCHSUPPE          4,10 
 

 
 

Kalte Vorspeisen
 

4. TZATZIKIG           4,50 
Quark mit Gurke und Knoblauch   

 

5. TARAMASD           4,70 
Fischrogen mit Öl und Zitrone  

 

7.  FETAG            5,50 
 Schafskäse 

 

8. KOPANISTI (pikant)G         5,60  
pürierter Schafskäse mit Knoblauch   

 

9. DOLMADAKIA          4,70 
gefüllte Weinblätter    

 

10. OLIVEN           3,50 

 

11. PEPERONI           2,90 

 

13. SKORDALIA          4,20 
pürierte Kartoffeln mit Olivenöl und Knoblauch    

 

14. MESESD,G,H    für 1 Person    11,80 

gemischter Vorspeisenteller  für 2 Personen   23,20 

 

15. PANZARI           3,00 
Rote Beete mit Knoblauch   

 



Warme Vorspeisen
 

12. GEGRILLTE PEPERONI        3,90 
mit Knoblauch 
 

16. SAGANAKIA, C, G
          6,20 

Schafskäse frittiert     

 

17. TIROPITAKIAA, C ,G
         4,80 

Blätterteigtaschen mit Schafskäse gefüllt   

 

18. GIGANTES           4,50 

Weiße Riesenbohnen     

 

19. MELITZANES TIGANITESA       5,40 

gebratene Auberginen mit Tzatziki    

 

20. KOLOKITHAKIA TIGANITESA       5,40  
gebratene Zucchini mit Tzatziki    

 

21. FETA FOURNO         6,80 

gebackener Schafskäse      

 

83. ZESTOS MESESA       11,80 

gemischter Vorspeisenteller (warm)    

 

84. BROCCOLI AUFLAUFG        8,90 

Broccoli mit Zucchini in Sahnesauce     

 

150. SKORDOPSOMO, G         2,50 

Warmes Knoblauchbrot 

 

151. SKORDOPSOMO SPECIAL G       4,20 

Warmes Knoblauchbrot mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni,  

Feta und Käse überbacken, dazu Tzatziki     

 
152. WARMES BROT         1,30 

 

 

Salate
 

24. CHORIATIKIG          8,90 
Bauernsalat mit Feta     

 

25. GEMISCHTER SALAT        7,50



Als Beilage reichen wir wahlweise Backkartoffeln, Nudelreis, Pommes Frites 

oder Reis 

Vom Grill
 

30. SOUZOUKAKIA SPEZIAL      14,90 
drei Hackfleischröllchen mit Spezialsauce, Beilage und Salat    

 

31. MIX-GRILLG
         14,30 

ein Souvlaki, ein Souzoukaki, Gyros, Beilage und Salat     

 

32. GYROS SPEZIAL         14,90  
geschnetzeltes Schweinefleisch vom Spieß mit Spezialsauce, 

Beilage und Salat  

 

33. GYROSG
         13,30 

geschnetzeltes Schweinefleisch vom Spieß, Beilage und Salat   

   

34. SOUVLAKI SPEZIAL         14,90 

zwei Schweinefleischspieße mit Spezialsauce, Beilage und Salat    

 

36. SOUVLAKIA ME DYOG       13,20 

zwei Schweinefleischspieße, Beilage und Salat    

 

37. SOUZOUKAKIAG        13,50 

drei Hackfleischröllchen, Beilage und Salat     

 

38. BIFTIKIG          14,50 

zwei gefüllte Hackfleischbällchen mit Schafskäse,     

Beilage und Salat        

 

39. FANTASIA ARISTOTELESG      14,20 
geschnetzeltes Schweinefleisch vom Spieß in Sahnesauce 

mit Champions, Beilage und Salat     

 

40. ARNISIO FILETOG
       20,50 

Lammfilet mit Beilage und Salat      

 

42. PAIDAKIAG         18,70 
Lammkoteletts mit Beilage und Salat    

 



Als Beilage reichen wir wahlweise Backkartoffeln, Nudelreis, Pommes Frites 

oder Reis 

 

43. ARISTOTELESTELLER FÜR 1 PERSONG   16,80  
ein Souvlaki, ein Souzoukaki, ein Lammkotelett, 

Gyros, Beilage und Salat    

   

44. ARISTOTELESTELLER FÜR 2 PERSONENG  31,50 

zwei Souvlakia, zwei Souzoukakia, 

zwei Lammkoteletts, Gyros, Beilage und Salat   

 

86. HÄHNCHENBRUSTFILETG     12,30  
gegrillt mit Beilage und Salat     

 
 
 

Aus dem Topf
 

54. CHIRINO KOKKINISTO       14,00  
geschmortes Schweinefleisch mit Beilage und Salat  

 
 
 

Aus dem Ofen
 

60. MOUSSAKASA, G       14,00  
Auflauf aus Rinderhackfleisch, Auberginen, Kartoffeln  

mit Béchamelsauce überbacken und Salat   

 

63. JOUWETZIA, G        13,70 

gebackenes Schweinefleisch mit Reisnudeln      

und Käse überbacken und Salat    

 

66. KAFFTAG        13,20 

Hackfleisch mit Tomaten, Peperoni, Schafskäse,  

Spezialsauce und Salat    

 

 
 
 
 
 



 

Fischgerichte
 

71. KALAMARISA, N, G        13,50 

Tintenfischringe (paniert) mit Tzatziki und Salat   

 

73. GARIDESB         14,90 
Großgarnelen (gebraten) mit Tzatziki und Salat    

 

74. GARIDES FOURNOB, G       15,90 

Großgarnelen im Ofen mit Tomaten, Knoblauch  

und Schafskäse und Salat    

 

76. SARDELLES        12,30 

Sardellen (gebraten) und Salat     

 
 
  

Desserts
Der Küchenchef ergänzt die Speisekarte gern um weitere  
Nachtisch-Kreationen.  
Bitte fragen Sie nach weiteren Dessert-Empfehlungen   

 

91. GEMISCHTES EISG         4,00  

 

92. GEMISCHTES EIS MIT SAHNEG       4,50  

 

94. GRIECHISCHER JOGHURTG, H        4,20  

mit Honig und Walnüssen 

 
 

 
 



 

Warme Getränke 
 

GRIECHISCHER KAFFEE (MOCCA)  Tasse   2,10 

CAPPUCCINOG      Tasse   2,40 

ESPRESSO      Tasse   1,90 

KAFFE      Tasse   2,10 

TEE      Glas   1,90 

 

Alkoholfreie Getränke
 

MINERALWASSER    Fl. 0,75l  5,20 

STILLES WASSER     Fl.  0,5l  3,30 

STILLES WASSER     Fl.  1,0l  5,90 

 

      0,2l   0,4l 

COLA3, 4      2,20   3,70 

FANTA3, 6      2,20   3,70 

SPRITE      2,20   3,70 

SPEZI3 ,4, 6      2,20   3,70 

TONIC WARER2     2,40 

BITER LEMON2      2,40 

GINGER ALE3      2,40 

MINERALWASSER    2,10   3,20 

ORANGENSAFT     2,40   3,90 

APFELSAFT       2,40   3,90 

FASSBRAUSEA      2,20   3,70 

APFELSCHORLE     2,20   3,70 

MALZBIERA, 3      
Fl. 0,33l  3,20 

  



 

Bier vom Fass
 

VELTINS (PILS)     0,3l    2,80  

VELTINS (PILS)     0,4l   3,50  

BERLINER MOLLE (KUPFER)  0,5l   4,40  

HEFEWEIZEN     0,5l   4,60  

 

Flaschenbier
 

WEIZENBIER KRISTALL   Fl. 0,5l   4,20 

HEFEWEIZEN ALK. FREI   Fl. 0,5l   4,20 

CLAUSTHALER ALK. FREI   Fl. 0,33l  3,60  

 

Offene Weine
 
Weißwein    0,2l  0,5l  1,0l 

RETSINA (geharzter Wein)  4,20  10,00  19,80  

GRIECH. LANDWEIN (trocken) 4,20  10,00  19,80 

IMYGLIKOS (lieblich)   4,20  10,00  19,80 

 

Rotwein 

GRIECH. LANDWEIN (trocken) 4,20  10,00  19,80 

IMYGLIKOS (lieblich)   4,20  10,00  19,80 

MAVRODAPHNE (Likörwein) 6,00  13,00 

 

Roséwein 

ROSÈ (trocken)    4,20  10,00  19,80 

 

 



 

Spirituosen
 

METAXA 5*     2cl   2,50 

OUZO      2cl   1,90 

 

Liköre
 

AMARETTO     2cl   2,40 

SAMBUCA     2cl   2,40 

RAMAZZOTTI    2cl   2,40 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zusatzstoffe & Allergene  
1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstärker, 3= mit Antioxidationsmittel, 

4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit Süßungsmittel, 7= koffeinhaltig,  

8= chininhaltig, 9=geschwärzt, 10=enthält Phenylalaninquelle 

A. Glutenhaltiges Getreide, B. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, C. Eier 

und daraus gewonnene Erzeugnisse, D. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse,  

E. Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, F. Sojabohnen und daraus gewonnene 

Erzeugnisse, G. Milch und daraus gewonnene (einschließlich Laktose),  

H. Schalenfrüchte, I. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, J. Senf und daraus 

gewonnene Erzeugnisse, K. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, 

L. Schwefeldioxid und Sulphite, M. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse,  

N. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse. 


